
SCHEDA TECNICA 

Classificazione:
Sangiovese Toscana Indicazione Geografica Tipica

Vitigni:
Sangiovese 

Clima e suolo:
Clima caldo e asciutto, molto ventilato, con suolo argilloso e buona mineralità.

Vinificazione:
Tradizionale in rosso con macerazione a cappello sommerso, a
temperatura di 28°C per 18 giorni.

Affinamento:
In barrique di primo passaggio, in rovere Bertrange e Troncaise a grana fine,
per 20 mesi, seguiti da 4 mesi in bottiglia.

Colore:
Caratteristico, rubino con riflessi granati.

Bouquet:
Eleganti note di frutta rossa matura, vaniglia e spezie.

Palato:
Corpo robusto e avvolgente, con una acidità che invita alla beva, tannini
vellutati ed eleganti.

Abbinamenti:
Carni rosse, formaggi stagionati e ideale anche da meditazione, accompagnato
da cioccolato fondente.

Temperatura di servizio 18°C

Sede legale:
 Via Panama, 88 00198 Roma

Italia 
ph. +39 068547928

ponte@agricolailponte.com

Azienda: 
Strada Carige Alta, 15 58011 Capalbio
Italia 
ph. +39 3334843966
www.agricolailponte.com

Aslec
Sangiovese

Toscana IGT
L’Aslec nasce da un sogno: rappresentare il frutto della nostra terra in tutto il suo

splendore e naturalezza. Sognarlo e realizzarlo: questo è il segreto.
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